
                     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

ASSAPORA L’INSOLITO CON PAIRED 

Abbinamento Perfetto 

Paired soddisfa il palato ed invita all’esplorazione di abbinamenti tra cibo, i migliori vini e 

birre artigianali. 

 
SAVOR THE UNEXPECTED WITH PAIRED 

Perfect Match 

Paired delights the palate and invites exploration with expertly matched small plates, 

premium wines and craft beers. 

  

 



 
 

 

Tagliere del norcino con corallina romana, prosciutto di 

Parma e pane carasau  8   

Butcher board with Roman coralline salami, Parma ham 

and carasau Sardinian bread   8 

                           

PAIRED WITH 

Chianti Classico DOCG 
Sangiovese - Castello Banfi, Toscana  
Bicchiere 7    Glass  7 

 

My Antonia, Imperial Pils, 7.5% Alc  8 

Birra del Borgo, Borgorose – Rieti 

______________________________________________ 

 

Dal caseificio: caciotta genuina romana e pecorino 

canestrato con mostarda mantovana  8 

From the cheesemaker: genuine Roman caciotta cheese 

and pecorino canestrato cheese with mustard from 

Mantua 8 
 

PAIRED WITH 

Merlot Lazio IGP 
Casale del Giglio, Lazio  

Bicchiere 7  Glass 7  

 

Reale, APA, 6.4% Alc  8 

Birra del Borgo, Borgorose – Rieti 

______________________________________________ 
 

 

 

 

Panzerottino caprese  8 

Panzerotto  fried roll filled with mozzarella cheese and 

tomato   8 

 

PAIRED WITH 

Satrico Lazio IGT 
Chardonnay Sauvignon, Trebbiano giallo 

Casale del Giglio, Lazio 

Bicchiere 7  Glass 7  
        

Na’ Biretta, Pils, 4.9% Alc  8 

irradamare, Fiumicino – Roma 

______________________________________________ 
 

 

Mini supplì al cartoccio    8 

Small rice ball cartoccio   8 

 
PAIRED WITH 

Pinot Grigio DOC 
Colterenzio, Alto Adige  

Bicchiere 8   Glass 8   

 

Roma Bionda, Lager, 5.2% Alc  8 

Birradamare, Fiumicino - Roma 

 

 
 

 

Carpaccio di manzo marinato con pecorino  

romano DOP  8 

Marinated beef carpaccio with PDO Roman pecorino 

cheese   8     

    

PAIRED WITH 

Valpolicella Classico DOC  
Bonacosta, Masi Veneto  

Bicchiere 8   Glass 8    

 

Roma Bionda, Lager, 5.2% Alc  8 

Birradamare, Fiumicino - Roma 

________________________________________ 

 

Bruschetta con pomodorini, zucchine alla menta, 

acciughe e olive taggiasche  8 

Bruschetta with cherry tomatoes, mint zucchini, 

anchovies and Taggiasche olives 8 

 

PAIRED WITH 

Gewürztraminer DOC  
Colterenzo, Alto Adige  

Bicchiere  10   Glass 10   
 

Reale Extra, EIPA, 6.4% Alc   8 

Birra del Borgo, Borgorose – Rieti 

_____________________________________________ 

 

Salmone affumicato norvegese all’erba cipollina con 

crudaiola di verdure allo yogurt   10 

Smoked Norwegian salmon with chives and vegetables 

in yoghurt sauce   10 

                               

PAIRED WITH 

Colbaraca Soave Classico DOC 
Masi, Veneto  

Bicchiere  10   Glass 10   

 

Na’ Biretta, Pils, 4.9% Alc  8 

Birradamare, Fiumicino – Roma 

_____________________________________________ 

 

Gambero al vapore con avocado al lime e zenzero   10 

Steamed shrimp with lime flavoured avocado and  

ginger   10                                                                             
 

PAIRED WITH 

Müller Thurgau DOC 
Colterenzo, Alto Adige 

Bicchiere 8   Glass 8   

 

Duchessa, Saison , 5.8% Alc   8 

Birra del Borgo , Borgorose – RiFeti 

 

 

 

 

 

 

 
IN CASO DI NON REPERIBILITÀ DI PRODOTTI FRESCHI, QUESTI VERRANNO  SOSTITUITI CON PRODOTTI SURGELATI DI PRIMA QUALITÀ 
IN CASE OF NON AVAILABILITY OF FRESH PRODUCE, THESE MIGHT HAVE TO BE SUBSTITUTED BY FIRST CHOICE FROZEN PRODUCTS 

 

IL NOSTRO  PERSONALE È A DISPOSIZIONE PER EVENTUALI INFORMAZIONI SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI NELLA  PREPARAZIONE DEI PIATTI. 

LA PREGHIAMO DI INFORMARCI SE SOFFRE DI ALLERGIE, INTOLLERANZE O HA DELLE  ESIGENZE ALIMENTARI PARTICOLARI DI CUI DOVREMMO ESSERE MESSI A CONOSCENZA PER  LA PREPARAZIONE  DEI PIATTI CHE HA RICHIESTO. 

WE WELCOME ENQUIRIES FROM CUSTOMERS WHO WISH TO KNOW WHETHER ANY DISHES CONTAIN PARTICULAR INGREDIENTS. PLEASE INFORM YOUR ORDER-TAKER OF ANY ALLERGY OR SPECIAL DIETARY REQUIREMENTS THAT WE SHOULD BE MADE AWARE OF, WHEN 

PREPARING    YOUR MENU REQUEST. 

 

TUTTI I PREZZI SONO IN EURO, IVA INCLUSA 

TUTTE LE NOSTRE BIRRE PROVENGONO DA BIRRIFICI ARTIGIANALI LOCALI 

ALL OUR CRAFT BEERS ARE FROM LAZIO REGION BREWERS 


